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Barmreinigund

1.000 ml zur
Mahrungserganzung
FIN: 05023974
3900 €

Darmreinigung

Nahrungserganzungsmittel mit Milchsaurebakterien
(Krduter- und Pflanzenkonzentrat)

Tusammensetzung pro Verzehr (30 ml)

Menge
Bakterienkulturen ca. 3x 10" KBE®
Auszug aus Krautermischung 315 mg
Grapefruitkernextrakt 4.9 pl
Ling Zhi 20 mg
Traubenkernextrakt 20 mg
Tuckerrohr 300 mg
Tuckerrohrmelasse 0,4 ml

* EBE: Eoloniebildende Einheilen

Verzehrempfehlung

2 x taglich 15 mil oder 1 x taglich 30 mi pur oder unmittelbar vor Gebrauch mit Wasser
verdiinnen und wenn maglich 1/2 Std. vor einer Mahizeit frinken. Die angegebene
empfohlene tagliche Verzehrmenae darf nicht Gberschritten werden. Ein Nahrungs-
erganzungsmittel dient nicht als Ersakz fiir eine ausgewogene und abwechslungs-
reiche Erndhrung sowie einen gesunden Lebensstil. Auerhalb der Reichweite von
kleinen Kindern lagem!

Zutaten

Wasser, Melasse und Zuckerarten. Krauter- und Pflanzenmischung: {Ananas, Angeli-
kawurzel, Anis Basilikumkraut, Dillfrichie, Fendhel, Hagebuttenfriichte, Heidelbeere
Himbeerblatter Holunderblisten, Ingwer, Olivenblatter, Oreganum, Pefferminze
Rosmarinblatter, Rotbusch, Potkleeblatter Salbetblitter Schwarkimmelsamen,
StBholz, Thymian, Weintmubenextrakt (OPC), Ling Zhi, Grapefruitextrakt). Milch
saurebakterien (Bacillus subiilis, Bifidobacterium animalis, Bifidobacterium bifidum,
Bifidobacterium breve, Bifidobacterium longum, Bifidobacterium infantis, Enterococous
faedum, Lactobacillus acidophilus, Lactobaciilus amylolyticus, Lactobacillus amylovorus,
Lactobacilius bulgaricus, Lactobacillus casei, Lactobadllus aispatus, Lactobadlius delbri-
ckii, Lactobacillus farraginis, Lactobacillus gasser, Lactobacillss hebvetious, Lactobacilius
johnsonii, Lactobacillus plantarum, Lactobacillus paracased, Lactobadllus parafama-

ginis, Lactobacillus reuteri, Lactobacillus salivarius, Lactobacillus zeae, Lactobadillus
diacetylactis, Lactobadillus lactis, Lactobacillus thermaphilus). Mit Zuckerarten: Laktose
und Fruktose. Ober den Fermentationsprozess erfolgt ein Verbrauch der Zuckerarten
iiber die Milchsaurebakteren zu Milchsiure. Enthalt SiiBholz. Da es sich hiertbei um ein
natiich fermentiertes Produkt handelt kinnen die Zellzahlen schwanken.



